
SPEISEKARTE für unseren HERINGSSCHMAUS
vom 8. bis 10. März und 15. bis 17. März 2024

Sehr geschätzter Gast!

Wir möchten Sie bei unserem traditionellen Heringsschmaus auf das
Herzlichste begrüßen. Sie finden auf unserer Speisekarte eine feine Auswahl von
größtenteils heimischen Fischen und einigen Meeresbewohnern die jeweils nach

Ihrer Bestellung frisch für Sie zubereitet werden. Wir hoffen, dass Sie mit der
Auswahl zufrieden sind und wünschen Ihnen einen guten Appetit und „Petri Heil“.

Familie Donhauser und das Team vom Grünen Baum

APERITIF

Hausangesetzter Bio Rose Wermut mit Tonic, Eis und Zitrone  5.50€

Weingut Bannert, Obermarkersdorf bei Retz
PERLA VERA Frizzante – fruchtig, spritzig – den muss man probieren!  4.20€

Aus der Magnumflasche – Netwerkwein XXI
3 Weingüter – 3 Länder – 3 Schulen – 1 Wein 

Weinsberg – Silberberg – Laimburg – Cuvee´ SB/R/GT 1/8   5.50€

VORSPEISEN

Unser hausgemachter Heringssalat
Matjesheringe fein mariniert, mit Äpfeln, Gurkerl

 und Frühlingszwiebel, dazu frisches Baguette  9.80€

Ceviche vom Wechselland-Saibling 
auf Süßkartoffelcreme mit zweierlei Mais, rotem Zwiebel 

und frischen Koriander  15.80€

Gemischter Vorspeisenteller
Black Tiger Garnele im Tempurateig auf pikantem Mango-Glasnudelsalat,

 Wechselfisch-Maki, 
hausgemachter Heringssalat,

Tatar von der gebeizten Lachsforelle und Anti Pasti Gemüse,
 dazu frisches Baguette

1 Person  16.50€  2 Personen  22.50€
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